
Luis Donaldo Suazo
Castellanos

SOBRE MÍ

I N G E N I E R O  Q U Í M I C O
I N D U S T R I A L

95731795

suazold2@gmai l .com

Danlí, El Paraíso

EXPERIENCIA LABORAL

Destaco por mi enfoque decidido en alcanzar metas y objetivos con eficiencia. Soy una
persona altamente productiva y comprometida con la consecución de resultados

tangibles. Mi carácter proactivo y mi fuerte determinación me permiten superar obstáculos
y completar tareas en tiempo y forma. Valoro la medición de desempeño y busco

constantemente formas de optimizar procesos para lograr el éxito en el ámbito laboral.

Control de calidad y trazabilidad: Verificación de estándares en café pergamino, oro y tostado.
Monitoreo de parámetros críticos: Supervisión de humedad, olor, color, actividad de agua y defectos físicos.
Documentación: Diseño y llenado de formatos manuales para control de procesos y trazabilidad de lotes.
Gestión de almacén: Supervisión de prácticas de almacenamiento para evitar contaminación cruzada y deterioro del grano.
Coordinación de procesos: Apoyo en producción y coordinación del beneficiado húmedo y seco (despulpado, fermentación, lavado,
secado y trillado).
Sanidad: Verificación de condiciones sanitarias de equipo e infraestructura.
Mejora continua: Acompañamiento en mejoras de eficiencia durante el secado y clasificación del café.

Asistente de Calidad e Inocuidad Alimentaria
Finca de Valle Verde, Danlí, El Paraíso | (Temporadas de cosecha 2020 - 2025)

Monitor de Calidad
Distribuidora Dimar S.A. de C.V. | (Septiembre 2023 - Marzo 2024)

Inspección sensorial: Pruebas organolépticas de mariscos frescos y precocidos.
Control de producto terminado: Verificación de textura, olor, color y temperatura antes del empaque.
Etiquetado y cumplimiento: Aseguramiento de loteado y normativa de información obligatoria.
Supervisión operativa: Control de personal en empaque (condiciones sanitarias, sellado y uniformidad) y área de precocido (tiempos,
temperaturas y aditivos).
Saneamiento: Preparación y formulación de soluciones químicas de limpieza y desinfección (detergentes y sanitizantes).
Análisis de agua: Ejecución de pruebas de cloro libre, pH, temperatura y turbidez en agua de proceso y potable.
Gestión de calidad: Control microbiológico indirecto, monitoreo de PCCs y apoyo técnico en el plan HACCP para auditorías internas.

Coordinador de Programas de Certificación y Supervisor de Producción
Desarrollos Agroindustriales de Centroamérica S.A DACSA | ( Marzo de 2025- Enero

de 2026)
Coordinación del área de Producción, incluyendo control de consumo de alimento y agua, manejo de personal operativo,
distribución de alimento, seguimiento de mortalidad y gestión de vacíos sanitarios en galpones.
Supervisión y ejecución de programas de bioseguridad, control de gallinaza, limpieza y desinfección de áreas productivas, y
cumplimiento de los requisitos regulatorios de SENASA.
Implementación y seguimiento del Sistema de Gestión de Inocuidad Alimentaria bajo FSSC 22000, avanzando hasta el Capítulo 8
(Competencia y Capacitación).
Elaboración, actualización y control de documentación del sistema FSSC 22000, incluyendo políticas, procedimientos, registros,
matrices de riesgos y programas prerrequisito (PRP).
Coordinación de capacitaciones internas en temas de inocuidad, BPM, bioseguridad y cultura de inocuidad, así como control de
registros de formación del personal.
Implementación de programas de limpieza y desinfección, control de plagas, control de agua y manejo de residuos, alineados a los
requisitos del esquema de certificación.
Apoyo operativo al área de Recursos Humanos, realizando procesos de reclutamiento, entrevistas, contratación de personal
operativo, control de asistencias, revisión de planillas, recepción de constancias médicas y aplicación de llamados de atención.
Manejo de escenarios críticos por alta rotación de personal, reorganizando equipos de trabajo para mantener la continuidad
operativa.

Vehiculo Propio, Disponibilidad
de mudanza.

Habilidades
Implementación de FSSC 22000
Gestión de inocuidad alimentaria
Liderazgo operativo en campo
Gestión documental y capacitación
Toma de decisiones bajo presión
Coordinación interdepartamental

Cursos y Certificados
Diplomado en Inocuidad de Alimentos
(Diciembre 2023) – Universidad de
Zamorano.
Diploma de Supervisor de
Operaciones.
Curso EXCEL Intermedio INFOP







Ana Maier, Ph.D.

Vicepresidente y Decana Académica, , 

Escuela Agrícola Panamericana, 

Zamorano

Adela Acosta

Directora de Departamento 

Agroindustria Alimentaria, Escuela 

Agrícola Panamericana, Zamorano

Por haber completado de manera satisfactoria el diplomado:

“Inocuidad de Alimentos”

Dado en el campus de Zamorano, Valle del Yeguare, San Antonio de Oriente, Francisco Morazán el

06 de diciembre del 2023. 

La Escuela Agrícola Panamericana, a través del programa ZEED 

Zamorano Everlasting Education

Otorga el presente diploma a:

Con una duración de 90 horas, bajo la modalidad “autodirigido con tutor en línea”. 

Del 23 de agosto al 06 de diciembre del 2023. 

Luis Donaldo Suazo Castellanos



ESTE CERTIFICADO ES OTORGADO A:

Por su participación en el entrenamiento
RIESGOS EN LA MANIPULACIÓN DE PRODUCTOS QUÍMICOS 

totalizando 2 horas de entrenamiento.

Luis Donaldo Suazo Castellanos

Choloma, Cortés, Honduras
11 DE AGOSTO, 2022 ___________________________

ING. ALFREDO J. ESCAMILLAS



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Otorga el presente 

CERTIFICADO 
A: _______________________________________________________________ 

Por haber aprobado el curso: _________________________________________________ 

Impartido en la Unidad Operativa: _______________________________________ 

Del _____________________ al ___________________ duración ________ horas 

Modo de formación: __________________________________________________ 

Dado en ______________ a los _____ días del mes de ______________de ______ 

Registro No. _________________ 
 

Firmado digitalmente por: 

 

 

 

 

 

 

La autenticidad de este documento puede ser verificado en el  
registro electrónico que se encuentra en la  

página web http://www.infop.hn/certificados,  
bajo el Registro No: ___________________ 

Cualquier copia impresa de este documento no tiene  
validez legal ni jurídica sin el respaldo de la página electrónica 

Director Ejecutivo 

Tutor Virtual 

Jefe Departamento Formación a Distancia 

Luis Donaldo Suazo Castellanos
MANIPULACIÓN SEGURA DE ALIMENTOS

Departamento de Formación a Distancia

17/07/2023 28/07/2023 20

Complementación a Distancia (Virtual)

Tegucigalpa 24 Agosto 2023

2277959

Cristian Josue Sosa Reina

2277959





UNIVERSIDAD NACIONAL AUTÓNOMA DE HONDURAS   
LA FACULTAD DE INGENIERÍA Y EL

CEETI

Ing. Néstor Adrián López Luque
Decano de la Facultad de Ingeniería

Ing. Bernardo Ramón Fuentes
Director del CEETI

OTORGA EL PRESENTE

DIPLOMA A:

LUIS DONALDO SUAZO CASTELLANOS

Por haber completado satisfactoriamente el curso de MICROSOFT EXCEL INTERMEDIO, con duración de 

20 horas, en el CENTRO DE EXCELENCIA PARA LA EDUCACIÓN EN TECNOLOGÍAS DE LA 

INFORMACIÓN.

Otorgado en la ciudad de Tegucigalpa, Francisco Morazán 8 de mayo del 2026


	Slide 1
	Diapositiva 37

